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„das Klassische“ 
 

Vorspeisen 
Fischauswahl aus dem hauseigenen Räucherofen 

 

gemischte Wurst- & Käsevariation  
mit Butter, Schmalz & Meerrettich 

 

frische Auswahl von Rohkost- und Blattsalaten  
mit zweierlei Dressings 

 

Bauernbrot, Mehrkornbrot und Baguette 
 

*** 
Suppe 

Rinderkraftbrühe  
mit Crêpe- & Gemüsestreifen 

 

*** 
Hauptgerichte 

geschmorte Wildschweinkeule aus dem Lubaster Forst  
mit Burgundersauce und Blaukraut 

 

panierte Schweineschnitzel aus der Butterpfanne  
mit Champignons in Rahm 

 

gebratenes Zanderfilet aus dem Muldestausee  
mit gepfeffertem Fenchel und Safransauce 

 

Beilagen 
Mini-Kartoffelklöße, Bratkartoffeln, Langkornreis 

 

*** 
Dessert 

weißes Schokoladenmousse  
mit marinierten Heidelbeeren 

 

buntes Obstarrangement 
 

Preis pro Person 32,50 EUR* 
Kinder bis einschließlich 5 Jahren sind kostenfrei 

Kinder ab 6 Jahren bis einschließlich 12 Jahren 16,25 EUR 
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„das Besondere“ 
 

Vorspeisen 
Arrangement von Anti Pasti  

mit verschiedenen Dips 
 

Tomate-Mozzarella  
mit Basilikumpesto, Meersalz & gezuckertem Pfeffer 

 

geräuchertes Lachsfilet  
mit Orangenvinaigrette & Wildkräutern 

 

hausgebeizter Wildrücken  
mit Preiselbeeren, Rosmarin & Baguettechip 

 

gebratene Knoblauch-Garnelen  
auf Seegrassalat mit Sesam 

 

Walnuss-Ciabatta, Baguette “Parisienne” & Landbrot  
Butter 

 
*** 

Suppe 
 

Cremesuppe von der Galiamelone  
mit Chili & Ingwer 

 
*** 

Hauptgerichte 
gebackener brasilianischer Rinderrücken  

-am Buffet tranchiert- 
 dazu Sauce Béarnaise und Balsamicozwiebeln 

 

gebratene Maishähnchenbrust  
auf Ratatouille 

 

mit Olivenöl gegrilltes Lachsfilet   
auf Erbsen und Gojibeeren dazu Safransauce 

 

mit Ricotta & Spinat gefüllte Ravioli 
Pesto, Rucola & Kirschtomaten 
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Beilagen 
Rosmarinkartoffeln, Tagliatelle, Duo vom Basmatireis 

 
*** 

Dessert 
hausgemachtes Tiramisu 

 

Schwarzwälder Kirsch „mal anders“ 
 

buntes Obstarrangement 
 
 

Preis pro Person 39,90 EUR* 
Kinder bis einschließlich 5 Jahren sind kostenfrei 

Kinder ab 6 Jahren bis einschließlich 12 Jahren 19,95 EUR 

 
* Preise gültig ab 20 Personen 

 bei weniger als 20 Personen berechnen wir einen kleinen Aufpreis von 3,50 EUR 
pro Person  

-ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN- 
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„Variante 3 –Wunschbuffet“ 
 

Gern können Sie sich auch Ihr persönliches 
Wunschbuffet aus unseren umfangreichen 

Vorschlägen zusammenstellen. 
Die Preiskalkulation erfolgt im Anschluss durch 

unseren Küchenchef. 
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Fingerfood & kalte 
Vorspeisen 

 
hausgebeizter Wildrücken  

mit Preiselbeeren, Rosmarin & Baguettechip 
 

Hähnchen-Teriaki-Spieße  
mit Sweet-Chili-Sauce 

 
Kirschtomaten-Mozzarella-Spieße  

Basilikumpesto 
 

gebratene Knoblauch-Garnelen  
auf Seegrassalat mit Sesam 

 
Roastbeefröllchen  

gefüllt mit Meerrettich & grüner Gurke 
 

Bruscetta  
sonnengereifte Tomaten mit Knoblauch & Olivenöl auf 

gerösteten Weißbrotscheiben 
 
 
 
 

frische Auswahl von Rohkost- und Blattsalaten  
mit zweierlei Dressings 

 
Gurken-Spaghettisalat  

mit gegrillter Knoblauchsalami, Olivenöl, Kirschtomaten 
& Rucola 

 
Arrangement von Anti Pasti  

mit verschiedenen Dips 
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kalte Vorspeisen 
 

Tomate-Mozzarella  
mit Basilikumpesto, Meersalz & gezuckertem Pfeffer 

 
geräuchertes Lachsfilet  

mit Orangenvinaigrette & Wildkräutern 
 

Käseauswahl 
mit Weitrauben & Nüssen 

bestehend aus: Le Rustique, Limburger Käse, Harzer Käse, Frischkäsekranz, 
Blauschimmelkäse, Weich- & Schnittkäse 

 
Variation von Wurst- & Schinkenspezialtäten  

& hausgemachtem Braten 
mit Meerrettich, Senf & Gewürzgurken 

bestehend aus: Bauern- & Kochschinken, Salami, Schweine- & Rinderbraten 

 
rustikale Hausschlachteplatte vom Reinsdorfer 

mit Meerrettich, Senf & Gewürzgurken 
bestehend aus: Leberwurst, Knoblauchwurst, Rotwurst,  

Bauernschinken & Salami 

 
Schinkenauswahl 

mit Gewürzgurken & Preiselbeeren 
bestehend aus: Kochschinken, Bauernschinken & gebeiztem 

Wildschweinrücken 

 
„von jedem etwas“ 

mit Weitrauben, Meerrettich, Senf & Gewürzgurken 
bestehend aus: Le Rustique, Limburger Käse, Harzer Käse, Frischkäsekranz, 

Blauschimmelkäse, Weich- & Schnittkäse, Leberwurst, Knoblauchwurst, 
Rotwurst, Bauernschinken, Kochschinken & Salami 

 

Fischvariation aus dem hauseigenen Räucherofen 
bestehend aus: zweierlei vom Lachsfilet, Forellen- & Welsfilet 
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Brot 
 

ofenfrisches Landhausbrot 
 

Körnerbrot 
 

Walnuss-Baguette 
 

Baguette 
 

Urgetreide Baguette 
 

Ciabatta 
 

Part-Brötchen-Kranz 
 
 

Suppen 
 

Rinderkraftbrühe  
mit Crêpe- & Gemüsestreifen 

 

Altmärkische Hochzeitssuppe 
mit Eierstich, Markklößchen & Gemüsestreifen 

 

weiße Tomatencremesuppe 
mit Basilikumpesto 

 

fruchtiges Tomatencremesüppchen 
mit Rucolapesto 

 

Cremesuppe von der Galiamelone  
mit Chili & Ingwer 

 

Möhren-Ingwer-Suppe 
 

Spargelcremesuppe 
mit Vanille 

-saisonal nur im Mai- 
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Champignoncremesuppe 
 

feuriges Rote-Bohnen-Süppchen 
 

Rote Bete-Orangen-Suppe 
 

Blumenkohlcremesuppe 
 

kaltes Gurkencremesüppchen 
 

Bördeländer Kartoffelsuppe  
mit Schinken 

 

Kartoffelcremesuppe  
mit Lauch & gebratenen Champignons 

 

indische Gemüsesuppe 
mit Kokosmilch, Ingwer, Curry & Gemüsestreifen 

 

Soljanka 
mit Jagdwurst, Paprika, Zwiebeln & Gewürzgurken dazu 

saure Sahne 
 
 
 

Hauptgerichte 
 

gekochter Tafelspitz vom Rind 
mit Meerrettichsauce 

 
geschmorter Rinderbraten 

an Burgundersauce 
 

gebackener brasilianischer Rinderrücken  
-am Buffet tranchiert- 
 dazu Sauce Béarnaise 

 
geschmorter Rinderrouladen nach „Hausfrauen Art“ 

an französischer Senfsauce 
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geschmorte Wildschweinkeule aus dem Lubaster Forst  
mit Burgundersauce 

 
Sauerbraten vom heimischen Damhirsch 

an eigener Sauce 
 
 
 
 

gegrillte Medaillons vom Landschwein 
auf Kartoffel-Champignon-Ragoût 

 
gebratenes Schweinefilet „Saltimbocca Art“ 

mit Salbei & Schinken  
auf Kirschtomaten-Bohnen-Gemüse 

 
panierte Schweineschnitzel aus der Butterpfanne  

mit Champignons in Rahm 
 

gebackener Schweinebraten  
an Schwarzbiersauce 

 

gebackener Kasselerbraten  
an kräftiger Sauce & Sauerkraut 

 
 
 
 

geschmorte Lammkeule  
auf Tomaten-Minz-Gemüse dazu Rosmarinjus 
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Hähnchenbrustfilet „Piccata milanese“  
-in Eihülle mit Parmesan- 

auf tomatisierten, mit Rucola & Olivenöl verfeinerten 
Gnocchi 

 

mit Tomate & Mozzarella überbackene gebratene 
Hähnchenbrustfilets  

auf mediterranem Gemüse dazu fruchtige  
Tomaten-Käse-Sauce 

 

gratinierte Hähnchenbrustfilets  
auf grünem Erbspüree dazu Rosmarinsauce 

 

gebratene Maishähnchenbrust  
auf schwarzen Bohnen dazu Sherrysauce 

 

Wirsingrouladen gefüllt mit Hähnchenbrust  
an Kräuterrahmsauce 

 

Geschnetzeltes vom Freiland-Truthahn  
mit Wiesenchampignons in feinem Kräuterrahm 

 

Hähnchengeschnetzeltes „Asiatische Art“  
mit Kokosnussmilch, Ananas, Paprika, Zuckerschoten, 

Curry & Ingwer 
 
 
 
 

gebratenes Zanderfilet aus dem Muldestausee  
mit gepfeffertem Fenchel und Safransauce 

 
gegrilltes Zanderfilet aus dem Muldestausee  
auf zartem Linsengemüse dazu Rieslingsauce 

 
gegrilltes Lachsfilet  

auf feinem Blattspinat dazu Sauce Mornay 
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mit Olivenöl gegrilltes Lachsfilet   
auf Erbsen und Gojibeeren dazu Safransauce 

 
gebratene Doradenfilets  

auf geschwenktem Fenchel mit Orangenfilets dazu 
Safransauce 

 
gebratene Filets von der Forelle  

auf Lauch-Kirschtomaten-Gemüse dazu Sauce vom Riesling 
 

gegrilltes Seelachsfilet  
auf Wokgemüse mit Sojasauce & Erdnussöl 

 
 
 
 

 
 

Gemüsebeilagen 
 

bunte Gemüsepfanne 
mit Erbsen, Möhrchen, Blumenkohl & Brokkoli 

 
winterliche Gemüse 

mit Möhrchen, Sellerie, Pastinaken & Rüben 
 

mediterranes Gemüse 
mit Paprika, Tomaten, Auberginen & Zucchini 

 
frischer Stangenspargel 

-nur im Mai- 
mit Butter, Semmelbutter & Sauce Hollandaise 
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Wokgemüse 
mit Sojasauce & Erdnussöl 

 
Fenchelrahmgemüse 

mit Orangenfilets 
 

Apfelrotkohl 
 

Balsamico-Rotkohl 
 

deftiges Sauerkraut 
 

Bayrisch Kraut 
 

Wiesenchampignons in Rahm 
 

Erbsen in Rahm 
 

Vanille-Möhrchen 
 

Tomaten-Minz-Gemüse 
 

Rahmblattspinat 
 
 
 
 
 

 

Sättigungsbeilagen 
 

Bratkartoffeln 
mit Schinken & Zwiebeln 

 
Dampfkartoffeln 
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Petersilienkartoffeln 
 

Rosmarinkartoffeln 
 

hausgemachte Kartoffelbällchen 
 

Kroketten 
 

Mini-Kartoffelklöße 
 

Kartoffelstampf 
 

Kartoffel-Wiesenchampignon-Ragoût 
 

Langkornreis 
 

Langkorn-Wildreis-Mischung 
 

Basmatireis 
 

Schinkenspätzle 
 

Kräuter-Schupfnudeln 
 

Walnuss-Schupfnudeln 
 

Gnocchi 
 

Tagliatelle 
 

Tortelloni Tricolore 
 

Serviettenknödel 
 
 
 
 



 

__________________________________________________________________________________
Geschäftsführer: Christian Weise 

· Familienbrunch · Candle-Light-Dinner · saisonale Köstlichkeiten · Hochzeiten · Familienfeiern ·Tagungen · Seminare · 
· Radtouren · Wandern · Oldtimerbusfahrt · Entspannungsbäder ·Sauna · 

Volksbank Wittenberg · BLZ 800 635 98 · Konto-Nr. 47 89 46 · Steuer-Nr. 115/286/00850 · UStID DE293145372 
IBAN DE60 8006 3598 0000 4789 46 · BIC GENODEF1WB1 

 

 
 
 

Dessert 
 

Obstsinfonie 
mit Wassermelone, Honigmelone, Cantaloupe-Melone, 

Ananas, Weintrauben & Kiwi 
 

weißes Schokoladenmousse 
mit Holunder 

 
Schwarzwälder-Kirsch-Creme 

-alkoholfrei- 
 

Bayrisch Creme 
mit marinierten Heidelbeeren 

 
Crème Brûlée 

 

hausgemachtes Tiramisu 
 

Cassis-Mousse 
mit Krokant 

 
Schokoladenmousse 

mit Orangen & Cointreau 
 

Waldbeerenragoût 
mit Bourbon Vanillesauce 

 
Panna Cotta 

mit Himbeeren 
 

Topfen 
mit marinierten Heidelbeeren 

 
Eisbombe 

mit Fontänen  


